APERITIFS

Martini rosso, bianco 5S¢l

Suze, Byrrh, Ambassadeur, Guignolet scl
Ricard, Pastis 51 2l

pommeau apéritif Normand Scl

Pineau des Charentes, Porto rouge, blanc 5cl

|GP Cotes de Gascogne 15c|
Tariquet, Premiéres Grives (moelleux)

Kir Sauvignon IGP Pays d'Oc 12cl
mare, cassis, péche, cerise, framboise, banane

Kir au Bourgogne Aligoté 12cl
mare, cassis, péche, cerise, framboise, banane

Kir Royal au Champagne aoc 12cl
Gardet, Chigny-les-Roses
mare, cassis, péche, cerise, framboise, banane

Coupe de Champagne aoc 12cl
Gardet, Chigny-les-Roses

COCKTAILS
Spritz Apérol
Américano maison / Gin Fizz

Lagon Bleu vodka, curagao, pulco
Pina Colada

créme de coco, jus d'ananas, rhum ambré
Matinic
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4.5

8.5

8.5

7
8
7.5
7.5

7.5

gin, vodka ou rhum, nectar de mangue, jus d'ananas

Matinic sans alcool
nectar de mangue, jus d'ananas et d'orange

WHISKIES

Jack Daniel’s (Bourbon USA)
Nikka

Bellevoye (Francais)

Chivas Regal

Knockando pur single malt 1990
Glenmorangie Sherry Wood Finish
Strathisla, Talisker 10 ans

Sexton Irish Malt 33c!

Prix nets en euros, taxes et service compris.
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25, rue de Metz
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SUD-OUEST Tariquet Premiéres Grives 4 23
Chéteauneuf—du-Pape aoc Les Graniéres de la Nerthe 54 dy laNerthe - 44 EA |GP Cétes de Gascnelg;,efruﬂ‘ axotiques _ 23
Plein et caressant. Nez de cerise et de féve de cacao. Moelleux et trés frais, au ne vignon, «Les Fumées Blanches»
BORDELAIS IGP Cotes de Gascogne Sauyignon «
Lussac Saint-Emilion aoc Grand Ricombre 14 25 Notes fraiches de bui. G2 S
Des tannins enrobés par un fruit bien mor, | 7501
12¢l dc¢
Graves aoc Chateau Maderot, Second du Chateau Chantegrive - 26 CI’If\NIPAGNE
Plein et charnu, au nez de fruits mars avec des notes boisées de café grilla. = 59
Saint-Estéphe aoc Chateau Haut Baradieu - 35 Gosset Grande Réserve 8.5 45
Aromes delicatement boisés et de fruits bien murs. Gardet Chigny-|eS'R0595
LANGUEDOC ROUSSILLON {DTS
Pic Saint-Loup aoc Domaine Pech-Tort “Une Bonne Etoile” - 25 "
Robe intense aux rgﬂpr_; violacés, notes de violettes et de réglisse. VERRES ET PI CI s -
Sol ¢l 50¢
Minervois aoc Chateau La Grave “Tristan & Julien” - 22 BLANCS 15¢]  25¢ 4
Attaque franche et fruitée, notes de fruits rouges (cerise) et de cassis. IGP Pays d'Oc Viognier, Le Versant 4 8 "
2 IGP Cates de Gascogne Sauvignon «Les Fumées Blanches» 4 8 1
VINS RO SES Alsace aoc Riesling, Hans Schaeffer 4 8 13
s sl Reuilly aoc Mabillot 4.5 9 16
f A 37,5¢ 75cl A
VALLEE DU RIIONE 1"(: 26 @ ROSE
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Intense, riche et plein, au nez de cerise mire. ROUGES
SUD T 14 24 Cétes du Rhéne aoc Rochadour 4 8 135
~ i V. de St- y
Sott:sVdgenoEgrgvdeeggztaT(r)o(:)cee?Sr?dsrg(:tefsr]aws, nez de fruits blancs 2 m saumur-Champlgny aoc Les Chanteraines 4 8 13‘5
3 29 VI
IGP Méditerranée Demoiselle Sans-Géne -2 Bordeaux aoc Baron de Fortage 3.5 7 13
Trés pile, croquant et frais, au nez de péche et une note minérale Graves aoc Croix des Sablons 4.5 9 15
Bvin biologigue
m B SCIOUE Prixnets en euros, taxes et service Compris.

Prix nets en €uros, taxes et service compris
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BIERES

23¢l

PRESSION
Abbzye de Leffe

. 3.9
Heineken 35
Affligem 3'9
BOUTEILLE
Hapkin 8,5° Blonde 25¢! 4
Heineken 0.0 sans alcool 32ci 35

SOFTS
Coca-cola, Perrier 22l 3.8
Sprite, Fanta, Fuze Tea 25¢! 3.5
3.5

Orangina, Schweppes, Jus de fruits 25cI
50cl 3.5 100c 4.8

Vittel, Badoit, San Pellegrino

DIGESTIFS

Irish Coffee Whisky 4cl, café et créme fouettée 8
Get 27, Get 31, Calvados Busnel 4cl 8
Armagnac, Vieille prune, Poire William 4c 8
Don Papa 4cl 8
Limoncello 4c 5
BOISSONS CHAUDES
Café Expresso RICHARD Flor Fina 1.7
Thés COMPTOIRS RICHARD 4.5
Cappuccino 4.5

Prix
rix nets en euros, taxes et service COmMpris.
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