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CARTE DE SEPTEMBRE 2026

Les Entrees

.‘.

Six ou douze escargots au beurre d’ail et persil

Butternut, ceuf mollet et chips de pain ...

Fine salade de pousses, champignons et noix

Foie gras de canard mi-cuit
Chutney d oignons rouges

Le vol-au-vent au ris de veau .

Le saumon fumé par nos $OINS ...

La ficelle picarde

Le Saint-Marcellin sur salade d’endives

Figues, pommes, noix et miel

Le poireau vinaigrette

Plats Vegetariens

Vol-au-vent de légumes ...

Euf poche, jus de légumes

Couscous végétarien

LES MARRONNIERS - AMIENS

16 €

I3€




CARTE DE SEPTEMBRE 2026

Poissons & Viandes

.‘.

Les Poissons

Le poulpe

Créme de pommes de terre et céleri

Le saumon, sauce 2 loseille

Le cabillaud en écaille
Aioli

Blanquette de lotte
Sauce safranée

Saint-Jacques
Creme de panais, sauce aux agrumes

L 4

Les Viandes

Supréme de volaille au jus de volaille
Risotto aux champignons

Filet de boeuf fagon Rossini
Entrecote 300 g .

Rognons entiers ou sautés .
Téte de veau, sauce gribiche
Tartare de boeuf, haché minute
Ris de veau aux champignons ..
Carré de veau fermier mariné . .

Burger des Marronniers

Magret de canard au POIVI€ VEIT ...

Pavé de boeuf grillé 200 g, sauce poivre

Paleron de boeuf

Garnitures avec les plats : frites - gratin dauphinois -

poélée de légumes - risotto aux champignons




CARTE DE SEPTEMBRE 2026

Nos Menus

.‘.

Le Menu
32 <

ENTREE
Ficelle picarde
ou

Butternut, oeuf mollet et chips
de pain, fine salade de pousses,
champignons et noix

PLAT

Pavé de saumon, sauce a l'oseille
ou

Pavé de boeuf grillé, frites

DESSERT

Tarte tatin
ou

Mi-cuit chocolat, glace vanille

Le Menu
42 €

ENTREE
Foie gras de canard maison
oy
Saumon fumé par nos soins
ou

Vol-au-vent de ris de veau

PLAT

Blanquette de lotte, sauce
safranée et risotto aux
champignons
ou
Filet de boeuf fagon Rossini
supplément 3 €

DESSERT

Au choix 4 la carte
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CARTE DE SEPTEMBRE 2026

I.a Brasserie

.’.

Les Couscous

Couscous poulet ...

Poulet, boulette, merguez, bouillon de légumes et condiments

CouSCOUS MOULON

Mouton, boulette, merguez, bouillon de légumes et condiments

Couscous complet ...

Poulet, mouton, boulette, merguez, bouillon de légumes et condiments

La Spécialité Picarde

Double ficelle picarde ...

Spécialité de la région, avec frites

.................. I7€

................. 18 €

Menu Enfant

MOINS DE 12 ANS .- 10 €

Steak haché frites o# Saumon frites
Deux boules de glace au choix
Verre de jus d'orange
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CARTE DE SEPTEMBRE 2026

[Les Desserts

[ ] ’ [ ]
Assiette de fromage affing 9 €
Café gourmand ........................................................................................................................................................................ 9 €
Trois mignardises
Mi-cuit chocolat 7 €
Glace vanille
Millefeuille vanille . 8 ¢
Caramel au beurre salé
Tle HOttante o 7 €
Creme brilée 8 ¢
Pavlova aux fruits exotiques ... 9 €
Tarte CAC Y 8 ¢
Creme fraiche épaisse
Poire pochée au Vin FOUZE ... 9 €

Sauce chocolat et biscuit
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CARTE DE SEPTEMBRE 2026

Glaces & Coupes

.’.

Irish coffee 9 €

Antillaise o8&
Deux boules Malaga, rbum

TeEbOrg 8 ¢

Deux boules menthe, une boule chocolat, chocolat chaud et peppermint

Colonel 8 ¢
Deunx boules citron et 4 cl de vodka

Royal pOire ... 8 €
Deux boules de poire, 4 cl d alcool de poire

Chocolat liégeois ou café liégeois ... 8 €
Dameblanche ... 8 €
Coupede glace ... 4€/6¢€

Deux boules ou trois boules

.‘.

Parfums de glace

Caramel beurre salé - Café - Noix - Menthe - Chocolat - Vanille -

Poire - Cassis - Citron - Malaga - Framboise - Fraise
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